
    
 
 
 
 
 
 
 

 

Kreiere dein eigenes Fesagsmenü 
 
 

VORSPEISEN:  
 
Weihnachts-Naschmarktsalat       13.50 
Birnen, Nüssen, Rohkost und Alpinkräuter 
 
Kärnten Saibling         22.50 
Buttermilch, Karfiol und Steirisches Kernöl 
 
Der Moorochse         19.50 
Hauch dünn, Kürbiskernmayonnaise und Wildkräuter 
 
Mangalica Carree         18.50 
Geräuchert, doch gewürzt wie aus einem fernen Land 
Chili Öl, Koriander, gepoppte Schweinehaut und rote Zwiebel Yuzumayo 
 
Rauchige Melanzane und der Vogerlsalat     17.50 
Crunch und Wiener Dressing 
 
SUPPEN:  
 
Festtags Supperl vom Tafelspitz      16.50 
Kaiser Schöberl, Wurzelgemüse und gezupfter Tafelspitz 
 
Steirische Kürbis Supperl       14.50 
Hausgeräucherter Freiland Ente 
 
Marroni Supperl         13.50 
Eingelegte Quitte Süss/Sauer 
 
Frittaten Supperl          12.50 
 
Leberknödel Supperl         13.50 



    
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
VOM NEUSIEDLER WEIDERIND:  
 
Das Weide Rind Filet & die Ungarische     59.00 
Freiland Entenleber, Getrüffelter Erdapfel und die Urkarotte 
 
Esterhazy Zwiebel Rostbraten vom Neusiedler Weiderind  48.00 
Wilder Broccoli, und Kartoffelgröstl 
 
Das Bürgermeisterstück        47.00 
Rauchpaprika und dreierlei vom Mais 
 
Fiaker Gulasch so wie es sein muss…      39.00 
 
DER Wiener Tafelspitz        39.00 
 
Das Ledige Chateaubriand       45.00 
Risotto, Mini-Steckrüben, Zitronen-Melissen-Hollandaise, Alpenkäse 
 
Kalbsrücken «Kaiser Style»       59.00 
Portwein-Jus, Bergkäse-Gratin, Frühlingsgemüse 
 
 

VON DER FREILANDSAU:  
 
Burgenländischer Kümmel-Krusten Braten     37.00 
Serviettenknödel & Sauerkraut Wolke 
 
Das Mangalica Kotelette, Urkarottenmousse    41.00 
Salzkaramell Walnüssen, Wirz Knusprig & weisser Paradeiserschaum 
 
Freilandschweinsfilte & sein ungarischer Lardo    44.00 
Süss Saurer Rosenkohl und Traubenbeet 
 
 



    
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

VOM FREILAND GEFLÜGEL: 
 
Paprika Henderl und sein Sud       37.00 
Hausgemachte Topfenspotzn und Rohkost 
 
Backhenderl 3.0         36.50 
Fleckerküchlein, Ur geiler Sauce und Alpinkräuter 
 
 
FISCH:  
 
Salzburger Alpin Störfilet       41.00 
Wiener Miso und Steirische Belugalinsen 
 
Neusiedler Fogosch Tiroler Speck & die Steirische Bohne  37.00 
Gepoppt und als Mousse 
 
Alpin Saibling auf steirischen Humus      39.00 
Konfierter Knoblauch, Orange und geröstete Pilze 
 
 
VEGI:  
 
Tiroler Spotzn auf Rot        31.00 
Röstzwiebel 
 
Spinatknöderl auf burgenländischem Curry     30.00 
Crunch 
 
Kürbis Linsen Gulasch auf Pannonisch     29.00 
Sauerrahm, karamelisierter Kürbis und Rauchpaprika 
 
 



    
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
DESSERT:  
 
Kaiserschmarren mit Zwetschgenröster      14.50 
 
Weihnachtspalatschinken       13.50 
 
Zimt Joghurt Eis mit Süss marinierten Kräutern    14.50 
Kürbiskernen und seinem Öl 
 


